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Форма акта проверки общественной комиссии по контролю та 
качеством организации питания обучающихся в муниципальном бюджетном 

общеобразонательном учреждении «Верещагинский образовательный
комплекс»

Акт
О результатах проведения проверки общественной комиссии по контролю 

за качеством организации питания обучающихся структурного подразделения 
Отдалял CjC A K^OpK Ujft. А________________
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В целях проведения планомерного осуществления контроля за качеством 
организации питания, соблюдения санитарно-гигиенических требований и 
нормат ивов, общ ественной комиссией в составе:

1. J * L ^ P , председатель комиссии;
2. __ ________ ____________ , секретарь комиссии;
3 . оТи. СГ, _______ , член комиссии;
4. ______ , член комиссии;
5. c lb .ttk . , член комиссии. 1

1 Доведена проверка качества организации питания обучающихся. 
Проверено:

№ 
п п

Элементы контроля Результаты
контроля

Наличие и обеденном зале согласованного с начальником структурного ьгилССгЩчЯ- 
подразделения ежедневного меню, в котором указаны возрастные 
категории детей, наименование приема пищи, наименование блюда, | 
масса порций, калорийность

Соответствие реализуемых блюд утвержденному примерному меню

3

Т

5

"o'

Отсутствие в меню и дополнительном питании запрещенных блюд и
продуктов согласно Приложению № 6 к СаиПиН 2.3/2.4.3590-20 __
Наличие в бракеражном журнале отметок о каждой вновь 
приготовленной партии пищи

Наличие кон трольных блюд

Иа ДдДЦЬОгг, Ц>
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Качест во готовой пищевой продукции (внешний вид блюд, 
температура кодами, вкус)

1
(
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контроль выхода порционных блюд
Санитарио-техническое содержание обеденного зала:

I - проведение уборки обеденного зала, согласно утвержденному
графику



- обработка обеденных столов после каждого приема пищи
- состояние обеденной мебели
- наличие чис той столовой посуды бел сколов и грешим
- чистота и целостнос ть столовых приборов
Наличие и состояли.' санитарной одежды, средств индивидуал (.ной 
защиты у сотрудникзв пищеблока (одноразовые перчатки),
осуществляющих р<

10 С'облк денис обучающимися правил личной гигиены

11 1 Соблюдение графита приема пищи

Г
2 ; Количество времени, отведенное для приема пиши не менее 20 мину i

13 Сопровожден!ie учт 
М | Объем и вид пищев 

методике расчета

Методнкп цпеч ■ га
Коэффициент несъед

IIитештетания речулг.тагов:
хак покатываю

coin мери мая с крити
15 | Вкусе зые предпочт 

качеством потребля 
детей ; согласия их

здачу готовых блюд

гелями обучающихея и столовую
(х отходов после принятия пищи согласно

10МОСТ11 ~ м д е гл  й с т а т ч о с  ir, к<*) 

м асса  иы длнны ч Ьлзод i t, u v )
100%

i результаты мониторинга -  зона оптимума до I ОТ.,; при 
уровне в 10.0 30.0° о - зона «риска», битее ЗО0» - зона «высокого риска».

кх'кпм уровнем, треоуюшяя оозоз лагательныч мер.
нз и я детей, удовлетворенность ассортиментом и 
;мых блюд по результат ам в(.1борочпого опроса 
родителей или законных представителей
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Преддожег о:
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Члены ксмиссии:
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