
ow w arr

м и

r/s/mo&) ИМ,/

М М М Р/Ш
fofm rop

г
/Ними** О%,/

М Е Н Ю
"01* ф*яр*ля 2024 г, (ч«тмрг) 

C iw /ш  Ш 17

Ошот /ь*п: (кя
Иаиммбшмиа m eniM uw r/W m  I № «0-1 nm yiw w

tto//JA(n 1 ¥УМ\ А Ш//Ж1П— 1— KKA/J
Т<нггтнш

? 3 0 3--------- 312)
ш 147/3 1S0 1702)

I (чиЛ^шю/я/л/ло, пмум, МО 902)
№1<м 20 '  56/1 25 70.0
У М , о***Мпнл M am u/JM M  ш м _______________________ _____ 20_____ 412) _____ ш_____ 91/0 1
1 nTfipoiji м тр ы
\A6fYJM 1 f f l f l 1 47 f) 1 106 1 47f)

Щи и* вадалуоы с картоф>2*ап)Сга са-картофвль иврть щк 
teauacnoxMKfut» и л ь )

150 99,0 1вО 662)

Ycrrneru, биточки, шинцлян лрил/швииив^филе кур,хлеб 
пш еиакаииооиЫ

60 129,1 70 1962)

Иаслв сяиам им  (с т о  1 5 зв .о 9 382)
Ш и то гЯ го т*  ох/ж ая, иа^/ю cnw jm *, 1 110 147.2 130 1742)
Компот и* свежи/ олово* и лгоцтлблоки са*ж.лии кисл са/ар) 1S0 И /0 150 422)

20 472) 20 472)
%леб омы /М мя ож#&?, ш /ш и  саны______________________ J _____ 20_____ 91/0 _____ 20_____ __ 1122__

Сок 1 150 1r w i 1 200 1302)
YtyffW MQNMHUtiiWV* ЯЙЦО W№№ (Off» СГ/Jp  Сб№ И9СЛО
ГЯилМШШЯША

50 1832) I 
1

90
_____ _______

1832)

\с л п я х  т  свеклы 'л е ь с м г//7с & # л > >  масло овст,/ - 1 30 1 22.8 1 60 i 4 5 /*
1 й Й и ?й Ш С ______________________________________  * ^ _____ ■ 31/5 20 31.5
[И^асюиин* гвдоия огвэриде с  а д е *  (иа**рбмм,мас/ю сл, c u p , 1 175 
1а м »1______________________________________________  *

Г 2 4 1 Д , 189 294,7

i!ill J_____и о  I 34.2 200 382)
Г^ иб ^Tur*TnTffft.̂ ^f/io I 20 | 472) 20 472)
г/ л *б  ожамой' кика икамая д р о ж ж и  и л ы  ---------- J —  20 1 01.3 J. ,.. 20 91.3

Сосг«*ит«1Ь'. бухгалтер

Старший лосар 5 разряда
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/Мальцева С.В./

"02" февраля 2024 г. (пятница)
Столовая № 37

Наименование Й^(1-Злет)190/50. V  Дети(3-7 Лет)219,50 1
Ю Ш Н М Ш Ш 1  ш выход (г) w m m zk—

. Завтоак ТШШШЖШШШШ,.. , j.v/r -------------------- Н
Масло сливочное Гпорциями)(масло сливочное) 5 31.0 _  5 31.0
Каша овсяная изТеркулеса'жидкая(крупаТеркулес молоко сахар 
соль масло слив)

130 130,9 150 151,0

Чай с сахаром(чай-заварка,сахар-песок) 180 34,2 . 200 38.0
Батон 20 56.0 _  25 70.0
Хлеб ржаной (мука ржаная дрожжи соль} 20 41,0 20 4 1  О
ИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИИ?ЯУ№ 1ЕСТТУСТЯИИИИИИ1
Яблоки 1 100 1 47,0 1 юо 47.0

Обед

В

Рассольник ленинградский (картофель,огурцы сол,морковь,лук 
репчатый.коупа.масло раст,соль)

150 66,0 180 79,2

Сметана 5 8,0 5 8.0
Тефтели мясные с соусом собственного производства 
(говядина,хлеб,молоко,лук,соль,масло
оаст .мука.томат.мооковь.сахар)_____________________________

50 77,9 70 109,0

Каша вязкая пшенная на воде с растительным маслом (Крупа 
пшенная, масло подсолнечное, соль)_________________________

110 135,4 130 160,0

Компот из плодов или ягод сушеных(курага сахар,лим кисл) 150 54,2 180 65,0

Хлеб пшеничный(мука пшеничная дрожжи соль) 20 47.0 20 47.0
Хлеб тканой (мука ржаная дрожжи соль) 

Ватрушка Лакомка 50
Н^И

50
^  200 ^

41.0
а й ш ®

170.0

ш г .
Яйцо вареное 20 32.0 20 32.0
Салат картофельный^картофель, лук,масло раст.) 30 33.0 50 55.0
Биточки из рыбы 'Нежные1 (филе
рыбное,свинина,яцо,соль,хлеб,молоко,сухари панированные)

50 108,7 70 152,1

Картофельное пюре(картоФель.молоко,масло сливочное) 125 118.8 130 123.5
Компот из свежих плодов и ягод(яблоки свеж.лим кисл сахар) 160 37,3 180 42,0

Хлеб ржаной(мука ржаная дрожжи соль) 0 20 41.3
Хлеб пшеничный(мука пшеничная дрожжи соль) 20 47.0 20 47.0
Хлеб ржанойГмука ржаная д р о ж ж и  с о л ь ) 20 41.0 0

Составитель: Бухгалтер

Старший повар 5 разряда
(подпись)

Ильиных И. О.
(расшифровка) 

Пантелеева Н.В.
(расшифровка)


